FLAMSBRYGGA

AEQgir gl og matopplevingar i1 bryggeriet

Fra tradisjonsmat til tapas, alt med ravarer fra vart naeromrade.

Var matfilosofi er at det skal vere Z&gir gl i og til maten! Var ZAgir tapasbuffet har
spesialkomponerte rettar av lokal mat, m.a. aure og lam marinert i £gir gl, og
sjokoladekake med Porter!

@lsortane fra Agir er ulike, rike pa smak, og passar til mat av ulikt slag —
lyst eller markt, lett eller tungt, sett eller salt. Drikke til maten er sjglvsagt vart eige
Agir-gl, men glet er ogsa ein viktig ingrediens i marinadar og sausar, og den
gode smaken av malt og humle set ein ekstra spiss pa maten. Bryggeriet med skifergolv,
dragehovud og innsyn til produksjonslokale er den perfekte ramma for eit godt lag.
Prav var tapasbuffet servert i Gudehallen £gir.

/EGIR tapasbuffet
kr 525,- pr person.
Minimum 30 personar.

Drikkepakke til buffet :
5 smakspraver (0,1) ZAgir gl , kr 75,- pr person

Velkomen til ei oppleving med
mat og gl i harmoni.
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